Procedura aperta per l'affidamento dal servizio di rislorazione scolastica a
ridotto impatto ambientale nei nidi capitolini, nalle sezioni ponte, nelle
scuole dellinfanzia comunali e slatali, primarie ¢ secondarie di primo grado
site nel territorio di Roma Capitale, in conformitd ai paramelri di sostenibilila
ambientale di cui al D.M. 25 luglio 2011. Lolli prastazionali e territoriali n. 15
Periodo 1 settembre 2017 ~ 31 luglio 2020:
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Modalita di affidamento del servizio di ristorazione scolastica:
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Tipologia di centro di ristorazione scolastica:
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